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※市の魅力発信に関わる情報提供を随時募集しています。左記連絡先まで情報をお寄せください。

HP InstagramFacebook LINETwitter YouTube

菊川市の魅力あふれる情報はこちらから▼

株式会社ブルーベリーオガサ

住　　所： 菊川市下平川667-2
従業員数：３人
連  絡  先： 0537-73-6636

大自然と一緒に作る
ブルーベリー

　ブルーベリーオガサでは、ブルーベリーを
ハウス栽培ではなく大自然の中で育ててい
ます。大自然で人と共存しながら育ったブ
ルーベリーは、同じ品種でも、気候や土壌
の影響で違った味を楽しむことができます。
自家製のブルーベリープレザーブは、デザ
ートだけでなく料理にかけるソースとしても
楽しめます。たっぷりかけて、色々な楽しみ
方を味わってみてください。農園はほっこり
いいところです。ぜひ遊びに来てください。

　収穫したブルーベリーを
煮つめ、グラニュー糖と合
わせ沸騰させます。

　花が落ちると、がくが膨
らみ緑色の実ができます。

　だんだん実が色づき、完
熟期を迎えます。濃い藍色
になり、指で触ってポロッと
採れるくらいになったら完
熟です。

　グラニュー糖が完
全に溶けたら、瓶に
いれて完成です。

実はバラバラに熟します

果汁だけで煮込んでいきます
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▲ホーム
　ページ

春には白や
薄ピンク色
の花が咲き
ます。

完成!

自慢の
逸品

プレザーブは、
実がゴロゴロ入
っていて、ソー
スが主役になり
ます。

西下 真理子 さん
ま        り       こ

農家探訪　　　　　　　　　　　　ができるまで　Vol.10自慢の逸品
私たちのまち菊川のことをもっとくわしく！もっと大好きに！
市内の事業所が生んだ「菊川発！自慢の逸品」を紹介していきます。
今回は、ブルーベリーオガサの自慢の逸品です。

農林課農業振興係 (☎35-0938)問い合わせ

収穫したブ
ルーベリー。
こんなに大
きな品種も
あります。

ブルーベリー
プレザーブ

事業所概要

年長児さん全員集合 No.140 元気いっぱい、菊川の年長児さんを紹介します
※写真右上より、年長児さんの笑顔あふれる動画をご覧いただけます。
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