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※市の魅力発信に関わる情報提供を随時募集しています。左記連絡先まで情報をお寄せください。

HP InstagramFacebook LINETwitter YouTube

菊川市の魅力あふれる情報はこちらから▼

年長児さん全員集合 No.137 元気いっぱい、菊川の年長児さんを紹介します
※写真右上より、年長児さんの笑顔あふれる動画をご覧いただけます。
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株式会社たこ満

企業探訪　　　　　　　　　　　　ができるまで　Vol.5自慢の逸品
私たちのまち菊川のことをもっとくわしく！もっと大好きに！
市内の事業所が生んだ「菊川発！自慢の逸品」を紹介していき
ます。今回は、㈱たこ満の自慢の逸品です。

会社概要
住　　所：上平川565-1
創　　業：昭和28年
従業員数：413人

お菓子で笑顔を
届けたい
企画部　部長

伏見 菜津子 さん

焼き物課 リーダー
青島 聖 さん

　当社では、安心・安全でおいしいお菓子を
作ることを心掛けています。「身土不二」の
考えのもと、なるべく地元の食材を使うこと
にこだわっています。出来たての味をできる
限りお届けするため、本社工場から１日２回、
県内の各店舗へお菓子を配送しています。
　家族団らんの場に笑顔が生まれるお菓子を
作りたいと考えていますので、ぜひおうち時
間をたこ満のお菓子やケーキで楽しんでくだ
さい。

　粗熱をとったスポンジ
を裏返してチーズクリーム
を乗せ、機械でもう一方の
スポンジを持ち上げサンド
します。

　県内産の小麦粉や卵を
混ぜ、スポンジ生地を作り
ます。中に挟むクリームは、
バターをたっぷり使います。

　生地を機械に投入し、
均等な分量を絞ります。
その後、15分間オーブンで
ふっくらと焼き上げます。

　完成した商品は、
機械と目視で異常の
有無を検査し、包装
します。

1日に1万8,000個！

機械でスポンジを
吸い上げます
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▲ホーム
　ページ

商工観光課産業振興係 (☎35-0936)問い合わせ

オーブンから
出たスポンジ
が、川のよう
に流れていき
ます！

完成!

自慢の
逸品

な　    つ   　こ

国産の小麦粉を使用し、ふ
んわり焼き上げたスポンジに
チーズクリームをサンドした
お菓子です。たこまん人気不
動の１位の定番商品です。

おいしさの
秘密はたっぷり
のバター！

大砂丘(チーズクリーム味)

しん    ど      ふ     じ


